
ENTREVISTA A PERE CASTELLS, CAMPUS DE L’ALIMENTACIO, UNIVERSITAT DE BARCELONA

Ben aviat tindrem doctors en cuina

Pere Castells 6s el nexe d’uni6 entre
la cuina i la quimica. Home de con-
fianqa de Ferran Adri~, va formar part
del departament cientific d’El Bulli i
va ser el coordinador de recerca de la
Fundaci6 Allcia. El 2013 es va incor-
porar al Campus de l~Alimentaci6 de
la Universitat de Barcelona, d’on 6s el
responsable de la Unitat d’Estudis i
Recerca en Ci6ncia i Cuina.

Quina relaci6 s’estableix entre
ci~ncia i cuina?
Avui existeix un treball conjunt en-
tre cientifics i cuiners; la ci6ncia en

general, inclfls les ci6ncies socials, aju-
den a la cuina, alhora que la ci6ncia es
recolza en la cuina per explicar la ma-
teixa ci6ncia. A Catalunya tenim cuines
de restaurants que sdn veritables centres
de recerca.

Cal academitzar la cuina?
I~s un dels meus objectius. Cal academit-
zar-la perqu~ hi ha elements de la cuina
que sdn invisibles, poe explotats, i resten
als calaixos de molts cuiners que han pro-
vocat una revoluci6 en el mdn de la cuina i
en el del coneixement. Si academitzem la
cuina, aquest coneixement estar~ a l’abast
de tothom. La revoluci6 culinhria ha par-
tit de Catalunya, i si no l’academitzem no-

saltres, algal altre ha far~. No podem
deixar escapar l’oportanitat.

EIs grans cuiners estan per la
labor?
Si, perb cal un major compromis per
part de tothom i temps per consoli-
dar-ho, i tamb6 ens hem de creure que
la cuina 6s quelcom m6s que una ac-
tivitat professional. I aix6 no 6s fhcil.

Tindrem doctors en cuina?
En pocs anys, segur! Ualianqa de la
UB amb la UPC, el CETT i la Fun-
daci6 Allcia per impulsar el grau en
Ci6ncies Culinaries i Gastron6mi-
ques aviat donar~ els seus fruits.
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